9 au 15 novembre 2026

4 .

I Entree . . . om s
'%"e 5 Salade de pates bio Carottes bio rapees a
Radis et feves a l'italienne I'huile de noix

“ (0 )B) 0Oeo
1/ La cuisine de >
nos chefs Plat
inei Palette de porc sauce Colin aux petits .
principal h Dahl de lentill
movutarde legumes ahl de le es
i (D@ 0 0
I'assiette \_
7 ;
% Garniture :
< Carottes bio Semoule bio et Riz bio
Iégumes d'hiver
3/ Lagriculture
Bio, logique ! ‘/:0: e
ssss (0 |(@) ) OO0 (BJD
de l'agriculture A
0 biologiqueou .
en conversion Firodurt
4/ Des produits de S Petit fromage frais
qualité SUCI'é
.
[Dessert Gat t
; . “ ateau pomme e
5/ Agir pour la Yaourt fermier arome P .
mgp‘egg-sgfg fraise caramel av lait
@ Q} Orange fermier
Q'
0
RS ST LOUIS DE MONTFORT R04336 Sélection Enfant GR 3
RESTORIA respecte la saisonnalié Viandes bownfs'ﬂe
Y r Pars porcines et volailles. M tibles d’étre modifiés selon | isii ts.
FR e Viandes) i Fonce e o g i
. 4 Z—/ Décretn°2022-65

Plus d'infos sur radislatoque.fr


http://www.tcpdf.org

